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CONCURSO DE CONCESION N° 001-2011-UNI-Primera Convocatoria

BASES DEL CONCURSC PARA EL OTORGAMIENTO EN CONCESION DE
AMBIENTE
PARA ATENCION EXCLUSIVA DE REFRIGERIOS A LOS ALUMNOS Y
PEERSONAL DEL CEPRE UNI

I GENERALIDADES
1.1 ENTIDAD QUE CONVOCA : UNIVERSIDAD NACIONAL DE
INGENIERIA CEPRE UNI

1.2 OBJETO DEL CONCURSO : Otorgamiento en concesion de un
“Ambiente para atenciéon exclusiva de

almuerzos y refrigerios a los alumnos y
personal del CEPRE UNI".

1.3 UBICACION : Local del CEPRE UNI
Av. Javier Prado Oeste 730 Magdalena
del Mar.

1.4 MONTO REFERENCIAL DE
RENTA : §/.34,764.00 por 12 meses.
Incluye IGV, consumo de agua y luz.

1.5. CONDICIONES Y REQUISITOS PARA SER POSTOR:

a) Ser personas naturales o juridicas legalmente constituidas y
domiciliadas en el Pert, quien participa en el concurso es la
persona responsable directa para la atencién del objeto del
CONCUrso.

b) No tener juicio pendiente con el Estado, ni haber sido declarado
en quiebra, ni haber sido sancionado por no cumplir sus
obligaciones contractuales con alguna entidad del Estado;

c) Acreditar experiencia en atencidén de servicios similares a un
numero no menor de 200 personas por dia;
d) Presentar toda la documentacion solicitada en los sobres 1y 2.

La informacién que proporcione el postor en su oferta tiene caracter de
Declaracién Jurada.

I BASE LEGAL
e Ley Universitaria, Ley No. 23733
o Reglamento de Otorgamiento de Concesiones de Servicios en
la Universidad Nacional de ingenieria
Las presentes Bases
Resolucidn Rectoral N° 1723 de fecha 07 de diciembre de 2011,
gue designa el Comité Especial para este proceso.

~
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ETAPAS PREVIAS A LA PRESENTACION DE PROPUESTAS

3.1 CONVOCATORIA

La convocatoria se realizara a través de la publicaciéon en la pagina

web de la UNI www.uni.edu.pe
3.2 VENTA DE BASES

La venta de Bases se sujetara a lo siguiente:

a) Precio de venta :S/. 10.00.

b) Forma de pago : Efectivo.

c) Lugarde pago : Tesoreria de la Universidad, ubicado en el
primer piso del Pabellén Central.
d) Lugar de entrega : Oficina Central de Logistica ubicado en el
segundo piso del Pabellén Central.
e) Horario de atencién: Desde las 08:00 a 15:00 horas de lunes a
viernes
3.3 PRESENTACION DE CONSULTAS

Los interesaclos que hayan adquirido las Bases, podran formular
consultas por escrito, dirigido al Presidente del Comité de
Concesiones sobre el contenido de las mismas, en el periodo fijado
en el calendario del presente proceso de seleccién, debiendo ser
presentadas en la Oficina Central de Logistica en el horario de 8:00
hasta las 15:C0 horas.

3.4 ABSOLUCION DE CONSULTAS Y ACLARACION DE LAS BASES

Las respuestas a las consultas se haran de conocimiento de todos
los postores que adquieran las presentes Bases, quienes deberan
reclamarias en la Oficina Central de Logistica, en la fecha indicada
en el calendario del presente proceso de seleccién, de | 08:00 hasta
las 16:00 horas.

En caso de que el postor no hubiera efectuado ninguna consulta, se
entendera su tacito sometimiento a las normas previstas en las
presentes Bases, sin lugar a reclamaciones posteriores derivadas
de la interpretacion que de ellas efectie el Comité de Concesiones.

La interpretacion de lo estipulado en las presentes Bases es
potestad del Comité de Concesiones de la Universidad Nacional de
Ingenieria.

3.5 CRONOGRAMA DEL CONCURSO

CONVOCATORIA: El 20/12/2011
VENTA DE BASES: Del 21/12/2011 al 27/12/2011
VISITA AL LOCAL Del 21/12/2011 hasta un dia

antes de la presentacion de
propuestas

PRESENTACION DE CONSULTAS: Del 21/12/2011 al 26/11/2011.
FECHA DE ABSOLUCION DE CONSULTAS: EI 27/11/2011.
PRESENTACION DE PROPUESTAS: El 28/12/2011 ~

A D
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De 9:00 a 15:00 horas en Mesa de partes de
la Oficina Central de Logistica.

OTORGAMIENTO DE BUENA PRO: El 28/12/2011.

v CONDICIONES DE CARACTER TECNICO ECONOMICO
4.1 LUGAR Y PLAZO DE LA CONCESION

El “Ambiente de 25 m2 para atencién exclusiva de refrigerios a los
alumnos y personal del CEPRE UNI" es de propiedad de la
Universidad Nacional de Ingenieria CEPRE UNI, se encuentra en Av.
Javier Prado Qeste 730 Magdalena del Mar, en el tercer piso, en un
area de 25 m2.. y comprende los mobiliarios y equipos contenidos en
el anexo N° 3.

El plazo del contrato sera de doce (12) meses, renovable sélo por
un afio adicional, previo acuerdo de las partes.

4.2 FORMA DE PAGO
La renta fija mensual se efectuara cada treinta (30) dias y empezara
a los quince (15) dias siguientes al inicio de operacion, que no sera
mayor a los quince dias de la firma del Contrato.

V. FORMA DE PRESENTACION DE PROPUESTAS
Las propuestas seran redactadas en idioma castellano y se presentaran en
original y copia debidamente foliadas, selladas y firmadas por el
Representante Legal en cada pagina utilizada.
Cada propuesta constara de dos (02) sobres:
e Sobre No. 1: Propuesta Técnica
e Sobre No. 2: Propuesta Econdmica

En la parte central de cada sobre, se indicara:
e El nimero del sobre que corresponda y Concurso de
Concesion
N° 001-2011-UNI-Primera Convocatoria.

5.1 SOBRE N° 1: PROPUESTA TECNICA

Contendra:

a) Carta de presentacidon del postor dirigida al Presidente del
Comité de Concesiones indicando los datos del postor y del
Representante Legal, segin modelo del Anexo N° 1.

b) Copia simple del RUC

c¢) Propuesta de servicios

Contendra la descripcion del servicio que se oferta de

acuerdo a las Especificaciones del Servicio contenidas en el

Anexo No. 2.

¢ Relaciéon de almuerzos y refrigerios, atencién a la carta y
de otros productos ofertados, segin Anexo 4-A

e Relacién del menaje disponible al momento de iniciar el
servicio, segun ANEXO 4-B

CONCURSO DE CONCESION N° 001-2011-UNI-Primera Convocatoria 5




e Acreditacion de la experiencia en el servicio que oferta;
segiun modelo del anexo N° 4-C el Comité de
Concesiones podra verificar la informacion presentada.
Indicar proveedores de insumos anexo 4-D
Fecha de inicio del funcionamiento del servicio, que no
excederd de quince dias calendario a partir del
otorgamiento de la Buena Pro, segiin ANEXO 4-E

5.2 SOBRE No. 2: PROPUESTA ECONOMICA
Contendra:
e Monto anual de la oferta (comprende la renta anual,
incluido IGV y consumo de luz y agua).

Vi PRESENTACION DE: PROPUESTAS
Las propuestas seran presentadas en Mesa de Partes de la Oficina Central
de Logistica, en el horario de 9:00 a 15:00 horas, el dia indicado en el
cronograma de este proceso.

Vil CRITERIOS DE EVAILUACION DE PROPUESTAS
Se evaluara y calificara la propuesta técnica y la propuesta econémica,
conforme a una escala que sumara cien (100) puntos en cada una de ellas.

7.1 FACTORES Y PUNTAJES PARA LA EVALUACION TECNICA
Para la evaluacion de la propuesta técnica se considerara los siguientes

factores:

FACTORES DE EVALUACION PUNTAJE MAXIMO
Calidad del refrigerio 0 — 50 puntos
Experiencia 0 - 30 puntos
Relacion de proveedores 0 — 10 puntos
Grado de satisfaccion de los servicios 0 — 10 puntos
Total 100 puntos

La calidad del almuerzo y refrigerio se evaluara teniendo en cuenta que la dieta
sea apropiada para estudiantes con edades entre 17 y 20 afios y docentes, de
acuerdo al contenido proteico, calérico y vitaminico, a mayor contenido mayor
puntaje, para el resto en forma proporcional. La propuesta de la dieta debe ser
respaldada por nutricionista colegiado y habilitado, con una experiencia
minima de 03 afios.

La experiencia en la actividad y en la especialidad se calificara considerando el
monto facturado acumulado por el postor durante un periodo determinado no
mayor a dos (2) afios a la fecha de la presentacion de propuestas hasta por un
monto maximo acumulado equivalente a dos (2) veces el valor referencial de la
presente convocatoria. Tales experiencias se acreditaran con copia simple de
los comprobantes de pago cancelados o en su defecto, con copia del contrato y
su respectiva conformidad de culminacién de la prestacion de servicio.

La relacion de proveedores se calificara proporcionalmente con respecto
al nimero de proveedores de reconocido prestigio comercial.

\A \/\‘
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El grado de satisfaccion de los servicios se calificara de acuerdo a la
frecuencia de retroalimentacion y autoevaluacion sobre la calidad del
servicio que presente cada ofertante,

Para participar en la segunda etapa, la propuesta técnica debera
alcanzar un puntaje minimo de 80 puntos, de lo contrario sera
rechazada.

7.2 FACTORES Y PUNTAJES PARA LA EVALUACION ECONOMICA
Para la evaluacion econdmica, se evaluara solamente el monto total

ofertado.
FACTORES DE EVALUACION PUNTAJE MAXIMO
Monto total anual 0 -100 puntos

La evaluacién econémica consistird en asignar el puntaje maximo a la
oferta econémica mas alta, al resto de propuestas se le asignara el
puntaje aplicando la siguiente funcién:

Pi= Qi xPMPE

Om
Donde:
Pi = Puntaje de la oferta econdmica i
Oi =Oferta Econémicai

Om = Oferta econdémica mas alta
PMPE= Puntaje maximo de la propuesta econémica
i = Propuesta

El puntaje para determinar la mejor propuesta sera el promedio ponderado de
ambas evaluaciones.

Las ponderaciones seran seis décimas (0.6) para la evaluacién técnica y de

cuatro décimas (0.4) para la evaluacion econémica. La funcién que se aplicara
es:

PCTi =0.6 xPTi + 0.4 x Pei
Donde:
PCTi = Puntaje total del postor i
PTi = Puntaje por evaluacién técnica del postor i
PEi = Puntaje por evaluacién econémica del postor i

Vill EVALUACION DE OFERTAS Y OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO
Mediante un cuadro comparativo, el Comité de Concesiones hara de conocimiento
de los postores el puntaje total obtenido por cada uno de los postores indicando el
orden de prelacion y ademas las propuestas que han sido desestimadas.

L a Buena Pro se otorgara al postor que obtenga el mayor puntaje total.

La notificacion de la Buena Pro se realizara mediante comunicacion escrita.

,\,q-’\~
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IX DEL CONTRATO
Otorgada la Buena Pro, la Oficina Central de Logistica, comunicara por
escrito a los postores que intervinieron. De igual modo notificara al ganador
de la Buena Pro para que en un plazo no mayor de diez (10) dias calendario
suscriba el contrato respectivo segun Modelo en Anexo N° 5.

El postor ganador de la Buena Pro estara impedido de ceder o subarrendar
o transferir a terceros por cualquier titulo la concesion.

X DISPOSICIONES FINALES
10.1 Podra interponerse el recurso de reconsideracién dentro del tercer
dia de haber sido otorgada la Buena Pro. Este recurso sera resuelto
en el término de los tres dias siguientes. En caso de
incumplimiento de Contrato por parte del postor ganador se hara
efectiva la garantia de fiel cumplimiento.

10.2  Cualquier mejora o ampliacion en la infraestructura o equipos, sera
con previa autorizacién de la Universidad Nacional de Ingenieria y
quedara corno parte del patrimonio de la Universidad a titulo
gratuito.

10.3 La Universidad entregara el ambiente y mobiliario debidamente
inventariados al ganador de la Buena Pro y al término del Contrato
éste hara la devolucién de los mismos en las condiciones en que
los recibe sin mas desgaste y deterioro que los producidos por su
uso normal.
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Lima, de

Sefior

Presidente del

ANEXO No. 1

CARTA DE PRESENTACION

de 2D11

Comité del Concurso de Concesiones N° 001-2011/UNI-Primera Convocatoria

Presente

De mi consideracion:

Tenemos a bien dirigirnos a ustedes presentandonos al Concurso de la referencia,
para lo cual cumplimos con sefialar la siguiente informacién, con el caracter de

Declaracion Jurada:

Nombre
Postor:

Razén Social del

Teléfono:

Domicilio
Legal:

No.
RUC:

de

Nombre
legal:

de nuestro representante

Cargo
desempeiia:

que

Documento

de Identidad:

Manifestamos que al presentarnos a este Concurso aceptamos expresamente las
Bases y demas documentos del mismo, que declaramos haberlas leido en su
totalidad y acatamos las disposiciones que ella contiene.

Declaramos igualmente que no estamos impedidos legalmente para suscribir
contratos con los Organismas del Sector Puablico Nacional.

Atentamente,

i)
SN N

Firma Nombre:
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ANEXO No. 2
ESPECIFICACIONES DEL SERVICIO

01. GENERALIDADES

a) Horario de atencién: de 08:00 horas a 19 horas, de lunes a
sdbado.

b) Tiene la posibilidad de atender el dia domingo, si asi lo requieran
y/o autorice la direccién.

c) Debe brindar un promedio de 200 raciones de ment diariamente.

d) Estard en la capacidad de atender: mends, platos a la carta,
desayunos, jugos, golosinas, pasteles, ensalada de frutas, dulces,
etc.

e) El mend diario serd diferente, es decir no debe repetirse por lo
menos en 7 dias.

f) El costo mdximo del meni serd de S/. 5.00 (cinco nuevos soles).

g) Debera ofrecer 30 (treinta) mends diarios, de lunes a sdbados, al
costo de dos nuevos soles, exclusivamente para el personal
administrativo CEPREUNL.

h) El postulante deberd presentar una relacion de mentis para dos
semanas de atencion, incluyendo el contenido proteico , calérico y
vitaminico de las raciones de desayuno y almuerzo, referido(s) por
un(a) nutricionista.

i) Esta terminantemente prohibido expenderse: cigarrillos, bebidas
alcohdlicas, drogas y/o estupefacientes.

J) Todos los productos en empaque deben tener fecha de
vencimiento.

k) El concesionario no puede ni debe vender ningin producto en
horario de clases (tanto a docentes que se encuentren dictando o
alumnos que se encuentren en clases)

I) El concesioncrio debe cumplir con las normas de seguridad que
establece INDECT (baldon de gas fuera del ambiente, ubicacidn
adecuada de extintores y conocimiento de su manejo, campana
extractora).

m) El concesionario debe encargarse del mantenimiento de los
ambientes que le concede el CEPREUNI y solventard los gastos
que irroguen dicho mantenimiento y/o reparacion.

n) El concesionario y su personal debe respetar las normas de
disciplina que el CEPREUNI establezca.

o) El concesionario no podrd emplear ollas arroceras, parrllla

eléctrica; hervidor eléctrico y wafleras.

/ﬁ“
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p) El concesionario debe hacer llegar a la Direccién la relacién de su
personal, adjuntado copia de su DNI, carné de sanidad y
certificado de salud y llenar la ficha respectiva de datos
personales.

El CEPREUNTI ofrece al concesionario un drea de cocina y mostrador de 30 m?,
drea de atencidn (para mesas y sillas) de 113m? y reposteros en la cocina.

El concesionario debe traer para la atencion: 1 cocina a gas, 1 refrigerador, 1
congeladora, 1 licuadora, 1 batidora, un horno a gas, un horno microondas, vajilla
y demds utensilios para la atencion (mesas y sillas en cantidad suficiente)

02. SERVICIO REQUERIDO
Los refrigerios propuestos deben cubrir los requerimientos estandares
normales establecidos por la Organizacién Mundial de la Salud.

2.1. Tipo del aimuerzo Precio Calidad _(contenido
Peso
proteico y vitaminico) de
Insumos
Almuerzo | indicar indicar
indicar
Desayuno econémico indicar indicar
indicar

* Ademas puede presentar otras alternativas.

Almuerzo balanceado, comprendera:

Entrada o scpa

Plato de fondo

Postre o fruta

Refresco o bebida caliente

Pan

* Ademas debe presentar otras tres alternativas como minimo.
Refrendado por una Nutricionista

2.2. Podran ofertarse platos a la carta, productos de pasteleria,
gaseosas, jugos de frutas, confiteria, heladeria y otras (no bebidas
alcohdlicas, ni cigarros).

2.3. El concesionario debera proporcionar el servicio con higiene vy
calidad que satisfaga la atencién de los usuarios y tendra el siguiente
menaje minimo:

a) Platos y tazas de loza >
b) Vasos de vidrio ,

¢) Cubiertos de metal inoxidable \’Q ~ 3
d) Alcuzas para aceite, vinagre, pimienta, sal, para cada mesa
e) Sorbetes y servilletas de papel

;
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03.

04.

05.

06
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f) Otros necesarios para un adecuado servicio.

2.4. El concesionario debera proporcionar el servicio con calidad que
satisfaga la atencion de los usuarios, y tendra el siguiente equipo
minimo:

a. Cocina a gas

b. Refrigeradora

c. Horno microondas, como maximo 2.

d. Congeladora

e. Licuadora

f. Batidora

g- 25Mesasy 100 sillas en numero suficiente.

25. Con el fin de garantizar el servicio indicar sus proveedores,
acreditando con copia de facturas de las Gltimas compras, no mas de
10.

PERSONAL DEL CONCESIONARIO
3.1 Debera cumplir con los siguientes requisitos:
- Contar con certificado de antecedentes penales
- Portar came sanitario y fotocheck emitidos por el
Departamento Médico y la Oficina Central de Logistica de la
UNI, respectivamente.
- Permanecer aseados y correctamente uniformados
- Encontrarse fisica y psicolégicamente apto.
- Tener buenos modales y trato adecuado a los comensales
3.2 La administracién del personal al servicio de la concesién es de
exclusiva responsabilidad del concesionario, no existiendo relacion
laboral, ni vincuio contractual de dicho personal con la Universidad
Nacional de Ingenieria.

EXPERIENCIA EN EL SERVICIO.

La experiencia en la actividad y en la especialidad se calificara considerando
el monto facturado acumulado por el postor durante un periodo determinado
no mayor a dos (2) afios a la fecha de la presentacién de propuestas hasta
por un monto maximo acumulado equivalente a dos (2) veces el valor
referencial de la presente convocatoria. Tales experiencias se acreditaran
con copia simple de los comprobantes de pago cancelados o en su defecto,
con copia del contrato y su respectiva conformidad de culminacién de la
prestacién de servicio.

MEJORAS EN EL ESTABLECIMIENTO
El postor puede prcponer las mejoras en el acondicionamiento del local, con
el fin de mejorar la presentaciéon y uso en el invierno y/o verano, sin que ello
represente gasto para la Universidad Nacional de Ingenieria.

_;

OBLIGACIONES DEL CONCESIONARIO 0\

6.1 Publicar la lista de precios '

6.2 Disponer del personal AD-HOC necesario para una adecuada
atencion

6.3. El servicio a prestarse cumplird con los requisitos siguientes.




a) Se usaran exclusivamente grasas y aceites vegetales, asi
como condimentos envasados y no a granel. (Indicar

proveedores)
b) La carne de res, ovino, porcino, aves, pescados, mariscos y
similares deben ser de primera calidad. (Indicar proveedores)
c) Las verduras, frutas e insumos diversos utilizados en la

preparacion de los alimentos deben ser de primera calidad.
(Indicar proveedores).

d) Mantener el local, los equipos y mobiliario en perfecto estado
de conservacién e higiene;

e) Lavar los utensilios y menaje de cocina con productos
adecuados, estando prohibido el uso de menaje despostillado
u oxidado.

f) Utilizar recipientes de metal (No plastico) para enfriar

infusiones o bebidas.

6.4. Someter los alimentos al examen bromatolégico en visitas
inopinadas que disponga la Universidad Nacional de Ingenieria.

6.5. Entregar a la Universidad Nacional de Ingenieria a la firma del
Contrato, la suma equivalente a tres meses de renta en garantia del
local y sus instalaciones, equipos y mobiliario proporcionados para
Su uso.

6.6. Pagar oportunamente la renta mensual mas el 30% de dicho importe
por consumo de agua, luz y servicio de saneamiento.

6.7. No ceder o subarrendar el local o su uso en forma parcial o total.

m‘«
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ANEXO N°. 3
INVENTARIO DE EQUIPOS Y MOBILIARIO INSTALADOS

1. Repostero de melamine, puertas corredizas de 4.30 x 0.59 x .036m 01
En condiciones permanentemente higiénicas.
2. Lavadero de acero inoxidable 03
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ANEXO N°4-A

RELACION DE ALMUERZOS

Segun anexo N° 2 item 2

Refrigerio:
Numero de raciones aproximadas: 200 raciones/dia

Relacion de 15 almuerzos y refrigerios (utilizar hojas adicionales) indicando pesos
de ingredientes principales.

...........................................

Almuerzos y Refrigerio general: precio: Indicar calidad, contenido proteico y
vitaminico
Numero de raciones aproximadas: 200 raciones/dia

Relacion de 15 almuerzos y refrigerios (utilizar hojas adicionales) indicando pesos
de ingredientes principales.

L Ut
2 e
b SRS
151 eemoesoeeeeeeeeeeeeees e
OTRAS ALTERNATIVAS
Puede presentar otras alternativas, ademas de las anteriores, relacion y precios.

f_\
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ATENCION A LA CARTA Y OTROS PRODUCTOS OFERTADOS

Relacién Precios

.....................................................................

FIRMA Nombre:
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ANEXO N° 4-B

Lima, de de 2011

Sefior

Presidente del

Comité del Concurso de Concesiones N° 001-2011/UNI-Primera Convocatoria
Presente

De mi consideracion:

De acuerdo al inc. ¢) del numeral 5.1 de las Bases, la relacion del menaje
disponible al momento de iniciar el servicio, es la siguiente:

ObON=

Atentamente,

Firma Nombre:
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ANEXON°4C

Lima, de de 2011

Serior

Presidente del

Comité del Concurso de Concesiones N° 001-2011/UNI-Primera Convocatoria
Presente

De mi consideracion:
Asunto: Experiencia del postor
De mi consideracion:

Acredito mi experiencia en los siguientes establecimientos:
Referencias:

1.

2.

Entidades a las que ha prestado servicio tomando en cuenta lo siguiente:
1.

Cliente

Direccién

Teléfono

Periodo de atencion

Referencia

-
—\;C\\ﬂ,

2.
Cliente
Direccion /é‘”ﬁ

Teléfono
Periodo de atencion
Referencia

Atentamente,

Firma Nombre:
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ANEXON°4D

Lima, de de 2011

Sefor

Presidente del

Comité del Concurso de Concesiones N° 001-2011/UNI-Primera Convocatoria
Presente

Asunto: Proveedores de insumos

De mi consideracion:

Por medio de la presente adjunto facturas, guias y/o constancias de los
proveedores que me abastecen de insumos.

Relacién de proveedores:

Atentamente,

Firma Nombre:

Adjuntar facturas o constancias respectivas.
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ANEXOO0 N°4-E

Lima, de de 2011

Seiior

Presidente del

Comité del Concurso de Coricesiones N° 001-2011/UNI-Primera Convocatoria
Presente

De mi especial consideracion:

De conformidad con el numeral 5.1, inc. ¢) de las Bases del Concurso para
otorgamiento en Concesién de “Ambiente de 25 m2 para atencién exclusiva de
almuerzos y refrigerios a los alumnos y personal del CEPRE UNI", declaro que la
fecha de inicio de funcionamiento del servicio sera a los.......... dias calendario a
partir del otorgamiento de la Buena Pro

Atentamente,

Firma Nombre:
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ANEXON°S5

CONTRATO DE CONCESION DE “AMBIENTE DE 25 m2 PARA ATENCION
EXCLUSIVA DEALMUERZOS Y REFRIGERIOS A LOS ALUMNOS Y
PERSONAL DEL CEPRE UN/I”

Conste por el presente documento, el Contrato de Concesion de “Ambiente de
25m2 para atencion exclusiva de refrigerios a los alumnos y personal del CEPRE
UNI" que celebran de una parte la UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA con

RUC N° 20169004359, representado por el .............coocoiiiviiiiiiiinnnnn.. , con
D.N.I ................, segin Resolucién Rectoral N° ................ ,con domicilio en Av.
Tupac Amaru N° 210 Rimac, en adelante LA UNIVERSIDAD y de la otra parte
................................. ,......... identificado con D.N.I. N°. ......................., con
RUCN®......ccceeiens , con domiciliolegalen...................c.coiiiiiiiinil. a quien

en adelante se le llamara EL CONCESIONARIO bajo los términos y condiciones
siguientes:

CLAUSULA PRELIMINAR : Con fecha .............cccieieveinnn. , el Comité de
Concesiones designado mediante Resolucion Rectoral N° 1723 de fecha 07 de
diciembre de 2011 otorgé la Buena Pro, en el Concurso para otorgamiento de
Concesion N° 001-2011-UNI, a EL CONCESIONARIO para la prestacion de servicio
de “Ambiente de 25m2 para atencion exclusiva de refrigerios a los alumnos y
personal del CEPRE UNI".

PRIMERA: LA UNIVERSIDAD da a EL CONCESIONARIO autorizaciéon para la
prestacién del servicio de “Ambiente de 25m2 para atencion exclusiva de
refrigerios a los alumnos y personal del CEPRE UNI”.

SEGUNDA: El presente contrato rige a partir del................................ al
.............................. , pudiendo renovarse previo acuerdo entre las partes.
Producido el vencimiento clel contrato, EL CONCESIONARIO se obliga a la
desocupacion y entrega inmediata del local al CEPRE UNI y acepta en caso
contrario, que el CEPRE UNI proceda al desalojo sin requerimiento judicial.

TERCERA: Ambas partes acuerdan que la atencion de la concesién es de lunes a
sabado de las 08:00 a 19:00 horas y los dias domingos en los horarios y fechas
que se establezcan.

CUARTA: EL CONCESIONARIO se obliga a pagar como renta, incluido el IGV y
por consumo de agua y luz... e .. . El importe total lo abonara
en la Tesoreria de la Umv«-rsndad Naaonal de Ingemerla a partir del mes de

...............................

QUINTA: En garantia, EL CONCESIONARIO entrega a LA UNIVERSIDAD a la
suscripcion de este documento, en efectivo, la suma
Lo L= T S PRSP Nuevos Soles que quedan
depositados en la Tesoreria cle la UNI sin devengar intereses, ni indexaciones, que
sera devuelto al concluirse el contrato, deduciendo los gastos por daﬁos y per]u1c10s
si los hubiere. Se pierde este depdsito si EL CONCESIONARIO
antes del plazo sefialado en la clausula segunda.
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SEXTA.- EL CONCESIONARIO declara que recibe el ambiente, instalaciones y
mobiliario en buenas condiciones obligdndose a devolverlos en el mismo estado,
salvo los deterioros originacdos por el uso normal; en caso contrario, respondera
por los dafios y perjuicios.

SETIMA.- EL CONCESIONARIO debera realizar acciones que aseguren la
prestacion de los servicios sefalados en las Bases del Concurso y en su propuesta,
en las mejores condiciones de higiene y salubridad; asimismo, se obliga a acatar
las disposiciones que dicte la Universidad Nacional de Ingenieria sobre la materia.

OCTAVA.- EL CONCESIONARIO debera mantener limpio el ambiente y los
sectores adyacentes, las instalaciones en buen estado de funcionamiento; y
someter los alimentos al examen bromatolégico que disponga LA UNIVERSIDAD,;
asimismo el mantenimiento de los equipos y mobiliarios del CEPRE UNI destinados
a la Concesion.

NOVENA.- EL CONCESIONARIO y su personal de servicio portaran, el carné
sanitario y un fotocheck emitidos por el Departamento Médico y la Oficina Central
de Logistica, respectivamente; y se obligan a presentar sus documentos de
identificacién cuando les sea requendo.

DECIMA.- EL CONCESIONARIO declara que la administracion del personal al
servicio de la concesion es de su exclusiva responsabilidad, no existiendo relaciéon
laboral, ni vinculo contractual, de dicho personal con LA UNIVERSIDAD.

UNDECIMA.- Las partes convienen en que LA UNIVERSIDAD no asume
responsabilidad por eventuales sustracciones, dafios o perjuicios que puedan
producirse en los ambientes e instalaciones cedidos por EL CEPRE UNI.

DUODECIMA.- Cualquier mejora que efectie EL CONCESIONARIO en los
ambientes fisicos de la ccncesién, debera ser previamente autorizada por la
Universidad Nacional de Ingenieria y sera considerada patrimonio de ésta, sin
derecho a reembolso.

DECIMOTERCERA.- El CONCESIONARIO esta obligado al pago puntual de la
renta por derecho de uso, en caso de incumplimiento el retraso tendra un recargo
5/1000 por cada dia de retraso.

DECIMOCUARTA.- El incumplimiento de los servicios ofertados por el
concesionario, dara lugar a las sanciones que establezca la UNIVERSIDAD.

DECIMOQUINTA.- EL CONCESIONARIO esta prohibido de ceder o subarrendar el
local o su uso, en forma parcial o total, bajo pena de resolucién automatica del
presente contrato y de hacerse responsable por los dafos y perjuicios que ello
ocasione.

DECIMOSEXTA.- LA UNIVERSIDAD podra resolver este contrato, mediante
comunicacion escrita cuando EL CONCESIONARIO incurra en una de la
siguientes causales: I

a) El incumplimiento de una de las clausulas de este contrato
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El incumplimiento de las disposiciones reglamentarias de la Universidad
Nacional de Ingenieria en materia de concesiones, las mismas que EL
CONCESIONARIO en este acto declara conocer;

La falta de pago correspondiente a dos (02) meses de la renta por derecho
de uso y consumo seialados en la clausula cuarta;

El expendio de licores y cigarros, el ejercicio de actividades refiidas con la
moral y las buenas costumbres, asi como aquellas que afecten la
tranquilidad del CEPRE UNI y;

Cuando otorgue al local uso diferente al que se ha sefalado en este
documento.

En cualquiera de estos casos, EL CONCESIONARIO perdera el importe de la
garantia a que se refiere la Clausula Quinta.

DECIMOSEPTIMA.- La UNI designa a la Direccion del CEPRE UNI como
supervisor de los servicios.

Firmado en dos ejemplares, en Lima, el dia............................

LA UNIVERSIDAD EL CONCESIONARIO

Permiso de Funcionamiento

' Registro OCAL
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ANEXO N° 6

REGLAMENTO DE OTORGAMIENTO DE CONCESIONES DE SERVICIOS EN LA
UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA

PRIMERO Sélo el Rector y los Decanos en sus respectivas Facuitades,
autorizain el otorgamiento de las concesiones de servicios en
la Universidad Nacional de Ingenieria.

SEGUNDO Son responsables de las acciones de otorgamiento y control
de las concesiones de servicios:
a) =l Decano, respecto a las concesiones de servicios
que furicionan dentro del area construida de su Facultad;
b) El Jefe de la Oficina Central de Logistica por las
concesiones que autoriza el Rector.
En todos los casos, la Oficina Central de Logistica expedira el
respeclivo permiso de funcionamiento.

TERCERO El Decano y el Jefe de la Oficina Central de Logistica
cuidaran de habilitar ambientes o locales adecuados para el
funcionamiento de las concesiones; y, que las actividades de
éstas se efectien de acuerdo a la legalidad y la
reglamentacion vigentes.

CUARTO Todas las acciones del Decano relativas al otorgamiento,
supenvision y control de las concesiones de servicios
deberan ser ejecutadas en coordinacién con la Oficina
Central de Logistica.

QUINTO Para el otorgamiento de una concesién de servicios se
requiere un minimo de tres propuestas; y se formalizara
mediante la celebracién de un contrato con el postor de la
propuesta ganadora.

SEXTO El Rector o quien actie por delegacion expresa de él o el
Decano, segin corresponda, suscribira el instrumento
contractual referido en el numeral precedente.

SETIMO El contrato debe ser elaborado de acuerdo al modelo
proporcionado por la Oficina Central de Logistica y sera
registrado en la Oficina Central de Asesoria Legal.

OCTAVO La renta sera establecida teniendo en cuenta el area y
ubicacién de los espacios concedidos y el tipo de servicio a
brindar. /?/
NOVENO Adernas de la renta mensual citada en el numeral anterior, el
concesionario se obliga a pagar: a
~ <M -
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DECIMO

UNDECIMO

DUODECIMO

a) E:l importe equivalente al 30% de la renta por concepto
de consumo de agua, luz. Anualmente la Administracién
Central establecerd un monto minimo a cobrar por este
concep'o.

El importe resultante de la aplicacion de este numeral
constituye ingreso propio de la Administracién Central.

Los pagos referidos en los numerales Octavo y Noveno
seran efectuados en la Tesoreria de la Universidad.

El contrato debera contener lo siguiente:

a) Numero de registro de la Oficina Central de Asesoria
Legal;

b) La vigencia del contrato no debe exceder de dos afios
debiendo constar como fecha de vencimiento el 31 de
Diciembre.

c) Exigir una garantia equivalente a la renta de tres (03)
meses para cubrir dafios y perjuicios.

d) Tratandose de servicios de alimentos, el contrato
sefalara que los alimentos deben ser sometidos al examen
bromatolégico que disponga la Universidad.

e) Debe estipularse que el Concesionario y su personal
estan obligados a exhibir permanentemente el carné sanitario
y el fotocheck emitidos por el Departamento Médico y la
Oficina Central de Logistica, respectivamente.

f) Debe constar que el Concesionario y su personal no
tienen vinculo laboral con la Universidad Nacional de
Ingenieria.

g) Podra incorporarse una clausula adicional relativa a
las modalidades y tipo de prestacion de acuerdo a lo
estipulado en las bases del concurso correspondiente.

Por ningliin motivo se otorgaran concesiones de servicios en
las areas libres del Campus Universitario (pistas, veredas,
pasadizos, jardines, playas de estacionamiento y similares)
sea que se encuentren bajo responsabilidad del Pabellon
Central o de las Facultades. A

AN
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